Kisisel Bilgiler

iletisim Bilgileri

iletisim Adresi
Telefon
E-posta

internet Sayfasi

Ogrenim Bilgileri

Deneyim / isyeri Bilgileri

KUBRA SULTAN OZDEMIR BIiLiCi

Mehmet Ali Akman, 13. Sk. No:2, 35290 Konak/izmir
(531) 71473 19

kubrasoz@gmail.com

01 Eyliil 2010 - 09 Haziran 2015 (4 yil 10 ay)

Doktora, Doktora, HACETTEPE UNIVERSITESI, TURKIYE

FEN BILIMLERI ENSTITUSU, GIDA MUHENDISLIGI (DR)

Tez Basligi: Gida Ve Biyoaktif Gida Bilesenlerinin Kaplanmasi: Proses Ve Depolama
Stabilitesi Uzerine Etkileri

Tez Konusu: Bu Calismada, Makro Kaplama lle Meyvelerin Kaplanarak Raf
Omriiniin Uzatilmasi Ve Mikro Kaplama lle Bazi Gida Bilesenlerinin (askorbik Asit,
Sodyum Klorir Ve Vanilin) Kaplanarak Kimyasal Reaktivitelerinin Sinirlandiriimasi
Hedeflenmistir.

Tarih: 2015

Tez Danismani: VURAL GOKMEN

01 Ocak 2008 - 01 Temmuz 2010 (2 yil 7 ay)

Yiiksek Lisans, Tezli Program, AKDENiZ UNIVERSITESI, TURKIYE

FEN BILIMLERI ENSTITUSU, GIDA MUHENDISLIGI (YL) (TEZLI)

Tez Basligi: Bergamut Ve Limon Kabugu Ucucu Yaginin Kapsullenmesi Ve Elde
Edilen Uriiniin Ozelliklerinin Belirlenmesi

Tez Konusu: Bu Calismada, Tiirkiye'de Turuncgiller Icerisinde Onemli Bir Yere Sahip
Olan Bergamut (citrus Bergamia) Ve Limon (citrus Limon Burm.cv.kiitdiken)
Kabugunun Ucucu Yaglari Elde Edilmis Ve Bu Yaglar Farkli Kapstilleme Materyalleri
lle Kapsiillenerek Toz Formda Coziiniir Mikrokapsiiller Uretilmistir. Bu Amacla
Bergamut Ve Limon Meyvelerinin Kabuk Kismindan (flavedo Tabakasi) Buhar
Distilasyonu lle Ucucu Yaglar Elde Edilmistir. Elde Edilen Bu Ucucu Yaglar Arap
Zamki Ve Maltodekstrin Tasiyict Madde Kombinasyonlari lle Emiilsifiye Edilmis Ve
Bu Emiilsiyonlar Piiskiirterek Kurutma Unitesinde Kurutularak Mikrokapsiillere
Donusturdlmustr.

Tarih: 2010

Tez Danismani: AYHAN TOPUZ

22 Eyliil 2003 - 22 Eyliil 2007 (& yil 1 ay)
Lisans, Anadal/Normal Ogretim, HACETTEPE UNIVERSITESI, TURKIYE
MUHENDISLIK FAKULTESI, GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU

Mayis 2024 - Su Anda (10 ay) (Tam Zamanl)
DOC. DR., DOC. DR., iZMiR DEMOKRASI UNIVERSITESI

Aralik 2022 - Ocak 2024 (1 yil 2 ay) (Tam Zamanl)
DOC. DR., DOC. DR, KONYA GIDA VE TARIM UNIVERSITESI MUHENDISLIK VE
MIMARLIK FAKULTESI GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
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Yabanci Dil Bilgileri

EvlGl 2015 - Aralik 2022 (7 yil 4 ay) (Tam Zamanli)

DOKTORALI OGRETIM UYESI, DR. OGR. UYESI, KONYA GIDA VE TARIM
UNIVERSITESI MUHENDISLIK VE MIMARLIK FAKULTESI GIDA MUHENDISLIGI
BOLUMU

Ocak 2012 - Mayis 2013 (1 yil 5ay) (Tam Zamanl)
AR-GE PERSONEL, TiKTA TARIMSAL iKLIMLEME VE TEKNOLOJIK ARASTIRMALAR
AS.

Ocak 2010 - Eylil 2011 (1 yil 9 ay) (Tam Zamanlh)
ARASTIRMA GOREVLISI, AKDENIZ UNIVERSITESI MUHENDISLIK FAKULTESI GIDA
MUHENDISLIGI BOLUMU

INGILIZCE (Okuma: Iyi, Yazma: lyi, Konusma: iyi)

Bilimsel Teknolojik Faaliyet Alanlari

Bilimsel Teknolojik Faaliyet Alani Bilgileri

Anahtar Kelimeler

Teknik Bilimler -- Gida Mihendisligi -- Gida Bilimleri -- Gida Kimyasi

Technical Sciences -- Food Science and Technology -- Food Science -- Food
Chemistry

Saglik Bilimleri -- Beslenme ve Diyetetik

Teknik Bilimler -- Gida Muhendisligi -- Gida Teknolojisi -- Meyve, Sebze,
Kuruyemis Teknolgjisi

Teknik Bilimler -- Gida Mihendisligi -- Gida Teknolojisi -- Gida isleme
(Pastorizasyon,Sterilizasyon, Sogutma, Kurutma)

Gida Bilimi ve Teknolgjisi
Gida Biyoaktif Bilesenleri
Enkapstilasyon
Mikroenkapstilasyon
Beslenme Bilimleri
Fonksiyonel Gida

Meyve Sebze Kurutma
Kromatografik Gida Analizleri
Microencapsulation
Food Shelf Life

Food Chemistry

Gida Kurutma
Mikrodalga Kurutma
Gaz Kromatografi

Mikrofiltrasyon
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Ar-Ge Yetkinlik

Makaleler

C. LEYLAK, K. S. OZDEMIR, G. C. GURAKAN & Z. B. OGEL, Optimisation of spray
drying parameters for Lactobacillus acidophilus encapsulation in whey and gum
Arabic: Its application in yoghurt, INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL, 2021, 0958-
6946, 112.

G. KAHRAMAN & K. S. OZDEMIR, Effects of black elderberry and spirulina extracts
on the chemical stability of cold pressed flaxseed oil during accelerated storage,
JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION, 2021, 2193-
4126, 15, 5, 4838-4847.

F. BALCI TORUN, K. S. OZDEMIR BILiCi, R. MAVUS & M. TORUN, Siyah Cay Uretim
Atiklarindan Konsantre Cay Ekstrakti Uretiminde Krema Olusum Kosullarinin Ve
Bilesiminin Belirlenmesi, GIDA, 2021, 1309-6273,ISSN1300-3070, 46, 2, 339-
350.

K. S. OZDEMIR BILiCi, KETEN TOHUMU YAGI VE AYCICEK YAGINDAN FARKLI
VAKSLAR KULLANILARAK OLUSTURULAN OLEOJELLERIN BIiSKUVi KALITESI
UZERINE ETKILERI, GIDA, 2021, 1300-3070, 46, 5, 1279 - 1288.

N. N. TEMIZ & K. S. OZDEMIR, Microbiological and physicochemical quality of
strawberries (Fragaria x ananassa) coated with Lactobacillus rhamnosus and inulin
enriched gelatin films, POSTHARVEST BIOLOGY AND TECHNOLOGY, 2021, 0925-
5214, 173.

G. BILGE OZEL & K. S. OZDEMIR BILICi, Synchronous fluorescence spectroscopy
combined with chemometrics for determination of total phenolic content and
antioxidant activity in different tea types, JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD
AND AGRICULTURE, 2020, 0022-5142, 100, 9, 3741-3747.

K. S. OZDEMIR BILICi & . GOKMEN, Effect of Chitosan-Ascorbic Acid Coatings on
the Refrigerated Storage Stability of Fresh-Cut Apples, COATINGS, 2019, 2079-
6412, 9, 8, 503.

K. S. OZDEMIR BILICi, N. AZARABADI & A. TOPUZ, BERGAMUT UCUCU YAGININ
ARAP  ZAMKI ~ VE  MALTODEKSTRIN  KARISIMLARI  KULLANILARAK
MiIKROENKAPSULASYONU: UCUCU YAG BILESENLERININ STABILITE VE SALINIM
OZELLIKLERININ BELIRLENMESI, GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, 2018, 1300-
3070, 43, 6, 957-970.

K. S. OZDEMIR & V. GOKMEN, Extending the shelf-life of pomegranate arils with
chitosan-ascorbic acid coating, LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, 2017,
0023-6438, 76, 172-180.

K. S. OZDEMIR BILICi & V. GOKMEN, Effect Of Microencapsulation On The
Reactivity Of Ascorbic Acid, Sodium Chloride And Vanillin During Heating.,
JOURNAL OF FOOD ENGINEERING, 2015, 0260-8774, 76, A, 172-180.

K. S. OZDEMIR, C. YILMAZ, G. DURMAZ & V. GOKMEN, Hazelnut skin powder: A
new brown colored functional ingredient, FOOD RESEARCH INTERNATIONAL,
2014, 0963-9969, 65, 291-297.

C. ALASALVAR, E. PELVAN, K. S. OZDEMIR, T. KOCADAGLI, B. A. MOGOL, A. A.
PASLI, N. OZCAN, B. OZCELIK & V. GOKMEN et al., Compositional, Nutritional, and
Functional Characteristics of Instant Teas Produced from Low- and High-Quality
Black Teas, JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, 2013, 0021-
8561, 61, 31, 7529-7536.
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Bildiriler

C. DINCER, I. TONTUL, I. B. CAM, K. S. OZDEMIR, A. TOPUZ, H. S. NADEEM, S.
TUGRULAY & R. S. GOKTURK, Phenolic composition and antioxidant activity of
Salvia tomentosa Miller: effects of cultivation, harvesting year, and storage,
TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND FORESTRY, 2013, 1300-011X, 37, 5,
561-567.

T. KOCADAGLI, K. S. OZDEMIR & V. GOKMEN, Effects of infusion conditions and
decaffeination on free amino acid profiles of green and black tea, FOOD
RESEARCH INTERNATIONAL, 2013, 0963-9969, 53, 2, 720-725.

C. DINCER, A. TOPUZ, H. SAHIN-NADEEM, K. S. OZDEMIR, I. B. CAM, I. TONTUL, R.
S. GOKTURK & S. T. AY, A comparative study on phenolic composition, antioxidant
activity and essential oil content of wild and cultivated sage (Salvia fruticosa
Miller) as influenced by storage, INDUSTRIAL CROPS AND PRODUCTS, 2012,
0926-6690, 39, 170-176.

A. TOPUZ, C. DINCER, K. S. OZDEMIR, H. FENG & M. KUSHAD, Influence of different
drying methods on carotenoids and capsaicinoids of paprika (Cv., Jalapeno), FOOD
CHEMISTRY, 2011, 0308-8146, 129, 3, 860-865.

C. LEYLAK, K. S. OZDEMIR BILICi, G. C. GULTEKIN & Z. B. OGEL, Production of Plain
Set-Type Yogurt with Lactobacillus Acidophilus Encapsulated in Whey and Gum
Arabic Mixtures by Spray Drying., Sozlii Sunum, 1st International Food and
Medicine Congress (IFMC 2018), 24 Mayis 2018, 27 Mayis 2018.

K. S. OZDEMIR BILICi & V. GOKMEN, Ozdemir, K.s., Gokmen, V.. 2015.shelf-life
Extension Of Pomegranate Arils With Chitosan-ascorbic Acid Coatings, Sozli
Sunum, 29th Effost Conference, 12 Kasim 2015, 12 Kasim 2015.

K. S. OZDEMIR BILICi & V. GOKMEN, Ozdemir, K.s., Gékmen, \.2015. Effect Of
Microencapsulation On The Reactivity Of Ascorbic Acid, Sodium Chloride And
Vanillin During Heating., SozIG Sunum, Sth European Phd Workshop On Food
Engineering And Technology, 24 Mart 2015, 24 Mart 2015.

K. S. OZDEMIR BILICI, C. YILMAZ & V.. GOKMEN, Ylmaz, C., Ozdemir, K.s., Gokmen,
V., 2014. Hazelnut Skin Powder: A New Brown Colored Functional Ingredient.,
Poster Sunumu, 1st Congress On Food Structure Design, 15 Ekim 2014, 15 Ekim
2014,

K. S. 0ZDEMIR BILiCi, OZDEMIR, K.S., GOKMEN, V.2014.LIMITING THE REACTIVITY
OF ASCORBIC ACID, VANILLIN AND SODIUM  CHLORIDE BY
MICROENCAPSULATION. 15-17 EKIM 2014, PORTO, PORTEKIZ., Poster Sunumu,
1ST CONGRESS ON FOOD STRUCTURE DESIGN, 15 Ekim 2014, 15 Ekim 2014,

K. S. 0ZDEMIR BILICI, KOCADAGLI, T., OZDEMIR, K.S., GOKMEN, V., 2013, EFFECTS
OF INFUSION CONDITIONS ON FREE AMINO ACID PROFILES OF GREEN AND
BLACK TEA., Poster Sunumu, ND INTERNATIONAL CONGRESS ON COCOA, COFFEE
AND TEA, 09 Ekim 2013, 09 Ekim 2013.

K. S. OZDEMIR BIiLICi, OZDEMIR, KS. YILMAZ, C, GOKMEN, V.,
2013.PREPARATION OF BROWN-COLOURED SUBMICRON-SIZED HAZELNUT
SKIN FIBER WITH HiGH ANTIOXIDANT CAPACITY USING HIGH SHEAR
HOMOGENIZATION, Sozli Sunum, 7TH INTERNATIONAL CONGRESS ON
PIGMENTS IN FOODS, 18 Haziran 2013, 18 Haziran 2013.

K. S. OZDEMIR BILICi, KOCADAGLI, T., OZDEMIR, K.S. GOKMEN, V. 2013.
ANALYSIS OF FREE AMINO ACIDS AND THEIR CERTAIN DERIVATIVES iN FOODS
BY HiLIC-MS/MS., Poster Sunumu, EUROFOODCHEM XVII, 07 Mayis 2013, 07
Mayis 2013.
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Yonetilen Tezler

K. S. OZDEMIR BILiCi, OZDEMIR, KS. AKILLIOGLU, H.G., YILMAZ, C,
KARADEMIR,Y., SERPEN, A, GOKMEN V. 2012. EVALUATION OF BIOACTIVE
COMPOUNDS iN SESAME SEEDS FROM DIFFERENT GEOGRAPHIC ORIGINS.,
Poster Sunumu, 6TH CEFOOD CONGRESS, 23 Mayis 2012, 23 Mayis 2012.

K. S. 0ZDEMIR BILICi, TOPUZ A., OZDEMIR K.S. 2011. MiICROENCAPSULATION OF
LEMON PEEL ESSENTIAL OiL IN GUM ARABIC AND MALTODEXTRIN MiXTURE.,
Sozli Sunum, INTERNATIONAL FOOD CONGRESS-NOVEL APPROACHES iN FOOD
INDUSTRY, 26 Mayis 2011, 26 Mayis 2011.

K. S. OZDEMIR BILICi, MOLNR Z., OZDEMIR K., BKSSY ?MOLNR E., VATAI G. 2011.
VALUABLE COMPONENTS CONCENTRATION OF RASPBERRY MARC EXTRACT BY
MEMBRANE FILTRATION., Poster Sunumu, CIGR SECTION VI INTERNATIONAL
SYMPOSIUM ON TOWARDS A SUSTAINABLE FOOD CHAIN FOOD PROCESS,
BIOPROCESSING AND FOOD QUALITY MANAGEMENT, 18 Nisan 2011, 18 Nisan
2011.

K. S. 0ZDEMIR BILICi, TOPUZ A., OZDEMIR K.S., AZARABADI N., 2010. ESSENTIAL
OIL COMPOSITION OF LEMON PEEL EXTRACTED BY HYDRODISTILLATION, Poster
Sunumu, 1ST INTERNATIONAL CONGRESS ON FOOD TECHNOLOGY, 03 Kasim
2010, 03 Kasim 2010.

K. S. OZDEMIR BILICi, MOLNAR ZS., 0ZDEMIR K.S., BEKASSY-MOLNAR E., VATAI
G., 2010. SOLVENT RECOVERY BY MEMBRANE FiLTRATION FROM EXTRACT OF
RASPBERRY MARC., Poster Sunumu, XVITH WORLD CONGRESS OF THE
INTERNATIONAL COMMISSION OF AGRICULTURAL ENGINEERING (CIGR), 13
Haziran 2010, 13 Haziran 2010.

K. S. OZDEMIR BILiCi, TOPUZ A., DINCER C., OZDEMIR K.S., SAHIN H.,GOKTURK
R.S., TUGRUL AY S.,2009 BiTKi CAYI OLARAK TUKETILEN SALVIA FRUTICOSA VE
SALVIA TOMENTOSA TURLERININ ~ FENOLIK ASIT VE FLAVONOID
KOMPOZISYONU, 27-29 MAYIS 2009, VAN., Poster Sunumu, II.GELENEKSEL
GIDALAR SEMPOZYUMU, 27 Mayis 2010, 27 Mayis 2010.

K. S. OZDEMIR BILICi, DINCER C., TOPUZ A., CAM i.B., TONTUL i., OZDEMIR K.S.,
SAHIN H., GOKTURK R.S., TUGRUL AY S., 2010, PHENOLIC ACID AND FLAVONOID
COMPOSITION OF SIDERITIS LYCIA AND SIDERITIS LIBANOTICA SUBSP. LINEARIS.,
Poster Sunumu, 6. CONFERENCE ON MEDICINAL AND AROMATIC PLANTS OF
SOUTHEAST EUROPEAN COUNTRIES, 18 Nisan 2010, 18 Nisan 2010.

K. S. OZDEMIR BILICi, BANVOLGYi, S, , KOZAK, A, MOLNAR ZS.ROMAN A,
BEKASSY-MOLNAR, E., VATAI G.,0ZDEMIR, F., TOPUZ, A., TETIK, N., SAHIN, H.,
DINCER, C., OZDEMIR, K.S., TORUN, M. AND KiSS, I. 2009 PRODUCTION OF RED
CURRANT JUICE CONCENTRATE BY INTEGRATED MEMBRANE PROCESS AND
MODELLING OF THE SEPERATIONS. , Poster Sunumu, SYNERGY AND TECHNICAL
DEVELOPMENT, 30 Agustos 2009, 30 Agustos 2009.

K. S. OZDEMIR BILICi, VATAI, G., 0ZDEMIR, F., BEKASSY-MOLNAR, E., BANVOLGYi,
S., KOZAK, A.,, HORVATH, S., TOPUZ, A., TETIK, N., SAHIN, H., DINCER, C., 0ZDEMIR,
K.S., TORUN, M. AND KiSS, I. 2008. CONCENTRATION OF RED CURRANT JUICE BY
COMPLEX MEMBRANE PROCESS TECHNOLOGY AND ANALYTICAL EVALUATION
OF THE PRODUCTS., Poster Sunumu, INTERNATIONAL CONFERENCE ON SCIENCE
AND TECHNIQUE iN THE AGRI-FOOD BUSINESS., 05 Kasim 2008, 05 Kasim 2008.

S. ATMACA (Tez Yazar)) , K. S. OZDEMIR BILICi (Tez Damismani) , Bacillus
thuringiensis subsp. kurstaki HD-73 susunun Cry1Ac toksin icerikli biyoinsektisit
formdlasyonlarinin  dretimi,  enkapstilasyonu,  biyolojik  etkinliklerinin  ve
stabilitelerinin ~ belirlenmesi, 2023, Tamamlandi.
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Projeler

Patentler

M. KALFAZADE (Tez Yazarl) , K. S. OZDEMIR BILICi (Tez Danismani) , Siiriilebilir
bitkisel bazli peynir Uretiminde balmumu oleojellerinin kullanim olanaklarinin
arastirlmasi, 2023, Tamamlandi.

N. N. TEMIZ (Tez Yazar) , K. S. OZDEMIR BILICi (Tez Danismani) , Development of
probiotic incorporated edible coatings and effects on shelf-life of fresh
strawberries, 2020, Tamamland.

G. KAHRAMAN (Tez Yazari) , K. S. OZDEMIR BILICi (Tez Danismani) , Kara Miirver
(Sambucus nigra), Spirulina (Arthrospira platensis) ve Reishi mantari (Ganoderma
lucidum) ekstraktlarinin keten tohumu yaginin oksidatif stabilitesi ve kalitesi
Uzerine etkisi, 2020, Tamamland.

UIDB - HORIiZON 2020, PROJE YURUTUCUSU, HORIZON 2020- PRIMA
?Tool4Medlife ?From Tradition to Innovation: New Foods and Educational Toolkits
for a Healthy and Sustainable Mediterranean Lifestyle?/ ?Gelenekten Yenilige:
Saglikli ve Surdurdlebilir Bir Akdeniz Yasam Tarzi icin Yeni Gidalar ve Egitim Arag
Setleri? (Devam ediyor) .

Yiksekogretim Kurumlari tarafindan destekli bilimsel arastirma projesi, PROJE
YURUTUCUSU, Deve Dikeni (Silybum  Marianum) Tohumlarindan Silimarin
Bilesiklerinin  Eldesi ve Silimarin Kullanilarak Fonksiyonel Gida Uriinleri
Gelistirilmesi , 03 Aralk 2018, 03 Subat 2020.

Yiksekogretim Kurumlar tarafindan destekli bilimsel arastirma projesi, PROJE
YURUTUCUSU, Probiyotik ile Zenginlestirilmis Yenilebilir Kaplama Gelistirilmesi ve
Cilek Uzerinde Uygulanmasi, 29 Kasim 2018, 29 Kasim 2019.

1007 - KAMU, BURSIYER, FONKSIYONEL INSTANT CAY GELISTIRILMESI VE
SAGLIK UZERINE ETKILERININ BELIRLENMESI, Yiiriitilen Kurulus: KURULUS
GUNCELLENMESI GEREKIYOR, Destek Alinan Kurulus: , 15 Mart 2011, 15 Eyliil
2014,

1301 - ISBAP, BURSIYER, Ulusal Gida Teknoloji Platformu, Yiiriitilen Kurulus:
HACETTEPE UNIVERSITESI, Destek Alinan Kurulus: TUBITAK BASKANLIK (Yurt ici) ,
01 Agustos 2011, 01 Agustos 2014.

1007 - KAMU, BURSIYER, TURK YESIL CAYININ KALITESININ ARTIRILMASI VE
YENiI URUNLERIN GELISTIRILMESI, Yiiriitilen Kurulus: KURULUS GUNCELLENMESI
GEREKIYOR, Destek Alinan Kurulus: , 15 Kasim 2008, 15 Subat 2012.

1001 - ARASTIRMA, BURSIYER, BAZI SALVIA VE SIDERITIS TURLERININ FENOLIK
MADDE KOMPOZiISYONU, ANTIOKSIDAN AKTIVITESI VE DIGER ONEMLI KALITE
OZELLIKLERININ YETISME KOSULLARI, KURUTMA VE DEPOLAMAYA GORE
DEGISIMI, Yiritilen Kurulus: KURULUS GUNCELLENMESI GEREKIYOR, Destek
Ahnan Kurulus: , 01 Temmuz 2007, 01 Ocak 2011.

A SOLUTION FOR EXTENDING SHELF LIFE OF READY-TO-EAT FRESH FRUITS
AND/OR VEGETABLES AND AN APPLICATION METHOD THEREOF , THE PRESENT
INVENTION RELATES TO A SOLUTION AND AN APPLICATION METHOD THEREOF
FOR EXTENDING SHELF LIFE OF READY-TO-EAT FRESH FRUITS AND/OR
VEGETABLES, AND CHARACTERIZED BY COMPRISING CHITOSAN AND ASCORBIC
ACID., Patent Tescil, Uluslararasi(PCT), Basvuru No: W02015142303, 24 Evldl
2015
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TUBITAK Burs ve Destekleri

Proje Bilgileri

Panelistlik/izleyicilik/Raportorliik Sayisi
Gorev

Hakemlik/Panelistlik/Dig Danismanlik Sayisi
Moderatorlik Sayisi

izleyicilik/Danismanlik Sayisi

Raportorlik Sayisi

Katilmadigi Panelistlik/Dig Danismanlik Sayisi

123N074, Gelenekten Yenilige: Saglkl ve Surddrdlebilir Bir Akdeniz Yasam Tarzi
icin Yeni Gidalar ve Egitim Arag Setleri, Yuruttcd, Yururlikte, UPAG - Uluslararasi
[?7sbi?rli?gi? Projeleri? Arastirma Destek Grubu, Uluslararasi / PRIMA 2. Asama,
ARDEB, Projeye Katilma/Ayriima Tarihleri: 01.09.2023 - (), Proje Baslangi¢/Bitis
Tarihleri: 01.09.2023 - 01.09.2026.

120U551, SYNERGY FOR TUL RESEARCH EXCELLENCE, STRENGTHENING
COOPERATION AND ESTABLISHING NOVEL PLATFORM iN COSMETICS,
Arastirmaci/Uzman, Sonuclandi, ui?db, UIDB - Horizon2020 / U2020 - Esik Ustii
Odiili, UIDB, Projeye Katilma/Ayriima Tarihleri: 25.06.2020 - ().

110M641, Ulusal Gida Teknoloji Platformu, Burslu, Sonuglandi, MAG -
Miihendi?sli?k Arastirma Destek Grubu, 1301 - ISBAP, ARDEB, Projeye
Katilma/Ayrilma Tarihleri: 01.05.2013 - (), Proje Baslangi¢/Bitis Tarihleri:
01.08.2011 - 01.08.2014.

110G028, Fonksiyonel instant Cay Gelistiriimesi ve Saglik Uzerine Etkilerinin
Belirlenmesi, Burslu, Sonu¢ raporu kabul, KAMAG - Kamu Arastirmalari Destek
Grubu, 1007 - Kamu / TUBITAK, ARDEB, Projeye Katilma/Ayrilma Tarihleri:
01.06.2012 - 15.04.2013, Proje Baslangi¢/Bitis Tarihlerii 15.03.2011 -
15.09.2014.

107G273, Tiirk Yesil Cayinin Kalitesinin Artirimasi Ve Yeni Uriinlerin Gelistirilmesi,
Burslu, Sonuglandi, KAMAG - Kamu Arastirmalari Destek Grubu, 1007 - Kamu /
Universite, ARDEB, Projeye Katilma/Ayrilma Tarihleri: 15.07.2010 - 15.09.2010,
Proje Baslangic/Bitig Tarihleri: 15.11.2008 - 15.02.2012.

106T747, Bazi Salvia ve Sideritis Turlerinin Fenolik Madde Kompozisyonu,
Antioksidan Aktivitesi ve Diger Onemli Kalite Ozelliklerinin Yetisme Kosullar,
Kurutma ve Depolamaya Gore Degisimi, Burslu, Sonucland, KBAG - Ki?mya
Bi?yoloji? Arastirma Destek Grubu, 1001 - Arastirma, ARDEB, Projeye
Katilma/Ayrilma Tarihleri: 01.02.2008 - 31.01.2009, Proje Baslangic/Bitis
Tarihleri: 01.07.2007 - 01.01.2011.

ARDEB BIDEB  BILIM TOPLUM UiDB  TEYDEB  Toplam

20 5 0 0 3 28
0 0 0 0 0 0
2 0 0 0 0 2
0 0 0 0 0 0
0 2 0 0 0 2
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